[image: ]Gefahrenanalyse HACCP

Muster Version 1
 09.10.2017


Gefahrenanalyse HACCP (Gefahrenanalyse und kritische Kontrollpunkte) - Muster
	Nr.
	Prozessschritt
	Risikotyp
	Risikobeschreibung
	Bestehende Maßnahme
	Wahrschein-lichkeit
	Auswirkung
	Bewertung

	1
	Entladen 
	physikalisch
	Fremdkörper, z.B. durch Paletten
	Bobachtung und Kontrolle auf Unversehrtheit der angelieferten Ware; Doku von Abweichungen
	1
	2
	BP

	2
	Entladen
	physikalisch / biologisch
	Nässe
	Bobachtung und Kontrolle auf Unversehrtheit der angelieferten Ware; Zurückweisung von verdorbener Ware. Aussortierten von einzelnen zerbrochenen Flaschen gem. eigener Verfahrensanweisung; Doku von Abweichungen
	2
	2
	BP

	3
	Lagerung 
	Physikalisch / biologisch
	Verderb durch falsche oder zu lange Lagerung / Verschmutzung 
	Abwicklung gem. Risikoanalyse Produktschutz Food Defense 

	1
	5
	CCP / CP

	4
	Lagerung
	Physik./chem./ biologisch
	Kreuzkontamination, Allergene
	Separate Lagerung
	1
	5
	CCP / CP

	5
	Lagerung temperaturgeführt
	biologisch
	Verderb / Zerstörung durch Temperaturüber- oder -unterschreitung 
	Kühlung / Erwärmung gem. Kundenvorgabe und ganzjährige Temperaturüberwachung 
	1
	3
	CCP / CP

	6
	Auslagern
	physikalisch, biologisch, chemisch
	[bookmark: _GoBack]Produktbeein-trächtigungen  jeder Art
	Dokumentierte Warenkontrolle vor Verladung 
	1
	3
	CCP / CP

	7
	Beladen
	physikalisch, biologisch, chemisch
	Produktbeeinträchtigung durch ungeeignete Transportmittel (Sauberkeit / Dichtheit / Geruchsfreiheit etc. )
	Kontrolle Transportmittel und Zurückweisen, falls ungeeignet 

	1
	3
	CCP / CP

	8
	Beladen 
	physikalisch, biologisch, chemisch
	ungeeignete Verladung auf Transportmittel
	Kontrolle der Unversehrtheit der Ware und Beobachtung der Beladung 

	1
	4
	CCP /CP



Legende:	BP: Beobachtungspunkt				GHP: Gute Hygienepraxis
CP: Kontrollpunkt (Messung und Dokumentation)	CCP: Kritischer Kontrollpunkt (Messung und Dokumentation inkl. 4-Augen-Prinzip, 
		derzeit nicht anwendbar)


HACCP-Konzept
	Nr.
	Prozessschritt
	Risikotyp
	Risikobe-schreibung
	Grenzwert
	Bestehende Maßnahme
	Wahrscheinlich-keit
	Auswirkung
	Bewertung
	Korrektur-maßnahme
	Dokumentation
	Verantwortung

	3 u. 4 
	Transport Temp.-geführt
	Biol.
	Verderb durch falsche Transport-Art
	Standard –Temperatur-
bereiche gem. Vorgabe
in Lbase

	Abwicklung gem. Risikoanalyse nur mit geeigneten Subunternehmen, die die Einhaltung aller 
IFS-relevanten Vorgaben im Transportauftrag bestätigen. Bestätigung über Einhaltung der Temperaturen, Auswertung der Reklamationen, Anforderung von Temperatur-Protokollen (punktuell)
	1
	5
	CP
	Überprüfung der Risiko-Analyse; Produkt-sperrung veranlassen, Information 
an Kunden
	Risikoanalyse; Reklamationen
	Disposition

	5
	Transport frostsicher
	Biol.
	Verderb bzw. Qualität beeinträchtigt
	T ≥ 1°C
	Abwicklung gem. Risikoanalyse nur mit geeigneten Subunternehmen, die die Einhaltung aller 
IFS-relevanten Vorgaben im Transportauftrag bestätigen. Auswertung der Reklamationen, Anforderung von Temperatur-Protokollen (punktuell)
	1
	3
	CP
	Überprüfung der Risiko-Analyse; Produkt-sperrung veranlassen, Information
an Kunden
	Risikoanalyse; Reklamationen
	Disposition

	6
	Transport in Isolier-tanks
	Biol.
	Verderb bzw. Qualitätsverlust durch Temperaturüberschreitung
	≤8°C bei Übernahme, ≤9°C bei Übergabe
	Temperaturverlustermittlung durch Troll (Subunternehmer), max. Temp.Verlust 1°C in 24 Stunden, Transportdauer max. 24 Std., Max. Temp. bei Verladen 8°C, Anforderung des Messprotokolls Be- und Endladung 1x jährlich; kein Transport in den Sommermonaten
	1
	3
	CP
	Überprüfung der Risiko-Analyse; Produkt-sperrung veranlassen, Information
an Kunden
	Risikoanalyse; Reklamationen
	Disposition

	13 
	Lagerung Aroma gekühlt
	Biol.
	Verderb durch Temperaturüberschreitung > 15°C
	15°C, Über-schreitung max. für 48 Stunden bzw. 5 Tage im Jahr
	Kühlung in den Sommermonaten auf 15°C vertraglich festgelegt, Protokolle im Haus, stichprobenmäßige Analyse jeder Charge vor Verwendung; Temperaturüberwachung ganzjährig gegeben
	1
	3
	CP
	Information an Auftrag-geber, weitere Verwendung nach Rücksprache 
	Temperatur-protokoll monatlich
	Quality
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